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o pretendemos ganar
dinero con este pro-
yecto. La verdad es
que por dinero, mejor
nos dedicamos a ofra
cosa. La mayor gratificacidn que
podemos ohtener es ofrecer un
producto que pueda solucionar
un pequefio problema de salud.
Ayudar a las personas». Son
palabras de Miquel Adrover,
un joven quimico que, ademds
de impartir docencia en la Uni-
versidad de ias Islas Baleares,
lleva adelanie un proyecto de
investigacion que le ha levado a
obtener varios galardones, entre
ellos uno de los premios Bancaja
aJovenes Emprendedores,

Se trata de un proyecto biotec-
noldgico basado en el descubri-
mientode uncompuesto dela vita-
minaB6 que tiene lapropiedad de
reducirel nivel de aziicaren perso-
nasconproblemas de diabetes yen
consecuencia patiar las patologlas
derivadas delaenfermedad, como
problemas decicatrizacion, pérdi-
dade vista, etcétera,

«La investigacién empez6
siendo la base de mi tesis y ame-
dida que conseguiamos resulta-
dos y conclusiones decidimos
pensar en ello como una idea de
negocion, explicaAdrover, enese
momento el proyecto tomd nom-
bre deempresa: AlimB6, adquirié
un socio econonista Xavier Sdn-
chez y tomd la forma de una
«spin-off» {filial) de la Universi-
dad de las Islas Baleares donde
atin hoy continda desarrolldndose
lainvestigacidn junto con el Gru-
po de Reactividad Molecular y
Disefio de Firmacosds Ia Univer-
sidad de las Islas Baleares.

BaJo coNTENIDO

Esta investigacion derivd en la
posibifidad de convertir en un
aditivo de los alimentos esta
molécula procedente de la vita-
mina B6 y transformarlos en
alimentos funcionales. Sin em-
bargo, y segin explica Miquel
Adrover, «no son aptos todos
los alimentos. En realidad sélo
consideramos vilidos los ali-
mentos con bajo o nlo conteni-
do de azdcar y los lacteos».
Hasta que ¢l compuesto pueda
ser un aditivo en un alimento
funcional se debe pasar por va-
rias fases. «Aungque estamos
muy ilusionados con el proyecto
tadavia estd en fase experimen-
tal. Eso significa que aungue se
han sacado algunas conclusio-
nes como que ¢l aditivo no altera
las propiedades del alimento,
todavia pueden suegir probie-
mas que ho lo hagan apto, ¢ que
al aplicarlo descubramos algiin
efecto secundario o que como
negocio no resulte rentables,
explica Miquel Adrover quien
afiade que tanto €l como su so-

Un compuesto de la vitamina B6 logra
reducir los niveles de azucar en la sangre

PROBLEMAS DE VISION Y CICATREZAGION. A DiA DE HOY NO ES POSIBLE INCLUIRLA EN OTROS ALIMENTOS PARA CONVERTIRLOS EN FUNCIONALES

cio en el proyecto saben que pasa-
T4 ies afios «Como mEnimo, para
tener los resultados tecnolgicos
suficientes que nos perniitan seguir
con el negoctow, explican, De mo-
mento, su trabajo tene ventajas
con respecto al desarrollade por
otros equipos de investigacion. Al
funcienar como spin-off de la uni-

AZqrerisa

GRACIAS A ESTE TRABAJ0, gue en un principio fue la base de una tesis doctoral, los autores han obtenide varios galardones

versidad pueden utilizar tas instala-
clones gue precisen para continuar
con el proyecto.

Después, cuando el compuesto
pueda llegar a ser un aditivo de un
alimento, deber 4 pasar por unas
fases clinicas que como empresa
tendran que subcontratar y si el
provecte llega a buen puerto signi-

ficard que podrdn ejercer los dere-
chos de explotacién de la Patente,
propiedad de la Universidad de las
Islas Baleares. Gran parte de estas
ventajas son econémicas, ya que,
segin explican, «sin el soporte
técnico e instrumental de la Univer-
sidad no hubiera side posible cos-
fear una investigacion de esta en-

Certdmenes como el que ha
sido organizado por la Funda-
cién Bancaja, ayodan en gran
medidaaimpulsar el wabajo de
estos jovenes quetienen feensu
labory no escatiman esfuerzos
para poder alcanzar sus propd-
sitos. El proximo dfa 31 de
septiembre dard por finalizado
el piazo para peder presentar
los diversos proyectos a la XEII
edicién de Premios Bancaja a

.. JOVENES EMPRENDEDORES . .
Hasta finales de septiembre estard abierto el plazo para aquellos que deseen
presentar sus proyectos

]
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Jévenes Emprendedores. Este
galarddn, en sintonia al ritmo
creciente de los iiltimos afios,
reunird mds trabajos que en la
pasada edicién donde ya parti-
ciparonun totalde 370 proyec-
tos de toda Espafia, —lo gue su-
puso un incremento de la
participacion de un 50 por cien-
to con respecto a laedicion an-
terior— y una dotacion econd-
micade 425.000 euros,

vergadura». Y afiaden: «Hemos
sido testigos de empresas bio-
tecroligicas que después de in-
tentar una andadura parecida
han tenido que cerrar por falta de
recursos, porgue cuando te em-
barcas en un proyecto de tanlos
afios tienes que poder aguantar
eltiempo del proceso y aunasia
veces la investigacidn no da el
fruto esperados.

InaaEsos Propios

Ahora mismo su fuepte econd-
mica son sus propios ingresos,
yaque a parte de Ia investigacitn
ambos tienen sus propios traba-
}0s, lo que reciben de todos los
premios que van obteniendo y
las ayudas procedentes de las
diversas entidades. «Hace falta
mucho dinero para completar la
investigacidn, hemos contabili-
zado que la inversion glebal
puede llegar haste el medio mi-
llén de euros» explica Miquel
Adrover, director del proyecto y
socio de AlimB6.




